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monocytogenes I	� $��� � ��	�* L#� �� � B��#  ..��(� �(�ci >(	?U � \(c_� ��)* \)]�    .8)2 ( Q71-80 . 

69 ( �B��Q     .QvG�H���3 .   ��(RQ�-  �	
	%	%  Q.� .� �  ) .  Q.	+'-1392xz� .(��  -	�! �% L�^ $<�� � X���$  �� ��8	���#�    R<)` ��	�*

)
 J<��~ "�	!(Chaetomorpha sp) ����% ��/% \)]� Q ��� \=�i T��O��� K�� ��� J%  K���S �(Q.	2 )4(159-170. 

70 (   .� .Q�������Q��B�    .Qv  .�3�G�H�    R(��Q�-    Q.� .�  .	+'- ��	
	%	%) .  Q1392 .(  ���  $�-	�! � l8 L�?! .�J��    R<)` ���#��8�

J��e (Hypnea hamulosa)   Q"�	! ~�)
 Q.	(J%  K���S � �����% ��/% \)]�2 )3 (37-48 . 

71 (   Q.� Q��� �!�
�.�3�G�H�    R(��Q�-  ) � .�1392(   ���  ���x� ����%\��I Ai�� ���#��8��	�� �(Punica granatum L.)     �%

Q.	(J%  K���S � �����% ��/% \)]� .�-�F�� �	+)�8 0� lU	^ �I	� Ai�� ������#��8� #���2 )3 (49-62 . 

72 (  ) .� Q�
	�� Q.6 Q����#�� ���0 �M�1391  A�&�� ��  LJe �I	� \)�! ��	�#�	� ���� �% A�r��� ,�	�� 	% ���FI A���p j��S�x� .(

.	F8 (Oncorhynchus mykiss) ��#/&� L�= ��� 	�� ���   (L	fOF)* \)]� .� ���� 21 ) Q1 Q(13-24. 

73 ( ) .� Q�
	�� Q.d Q���0#F��1391.(    .	F8 A�&�� ��  LJe �#� �F+� \�)O� � l�	8 �I	� ��� \=�i ��x	�(Oncorhynchus 

mykiss)  .|( �� ���#/&� �	&?I \% ��	�#�	� $�B�8 �% J<� �	r ��	�* ��  \(�'� �	/'I�YS ��)* � >(	?U �(�ci .��(�.  8  

)2 Q(158-168 . 

74 (   Q.�  Q�	% #F^�  ��t
.�  3�G�H�3   .�."  Q6	`� )  .  Q��	
	%	%  Q1391.(  �-�F��  �	+)�8  �I	�  ��	�#�	�  .	�0  j(�J!� 

(Clupeonella cultriventiris)    ..	(J%  K���S � �����% ��/% \)]� .���<= �	I .�#��8� ���  0� ��	B��� 	% #F]?�1  )1 (

 Q27-39 . 

75 (   Q.� Q�+(�	
 �)��F�� .� 3�G�H�) .X Q.	���0#F��� Q1391  $��S A���p d�u \nM� � T��O��� ��0	% �% ��� �! 1(��� ��xz� .(

.#�B� \�	r \��8 \(�'� �	/'I�YS ��)* � >(	?U �(�ci  Q.��(�8  )2 Q(150-157 . 

76 (   Q.  Q��	
	%	% 3.� 3�G�H�  �(	��  Q�  Q. ��	%  ���  QT) .1391  .(  R<)` ���#��8� ���  �	<�8�� T��O��� �0	� \?�/%��/e� �

Sargassum angustifolium  Q�(���+(	� RF8 \% T��O��� K�� \% "�	! ~�)
 ���� \(�'�. 65 )3 NU Q(243-255 . 
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77 (   Q.  Q��	
	%	%3.� 3�G�H�  �(	��  Q�  Q.��	%  ���  QT) .1391  .() ���	��	�  ��  ��/e R<)` ��	�*  0�  ��	B���Sargassum 

angustifuliom)  �-�F��  �	+)�8  �I	�  �#�  s�r  $���  ���#/&�  ��  .�#��8�  ���  .��?*  \%  (cultiventris  

Clupeonella QL	fO( �� ( ���� \(�'�. 66 )1 NU Q(1-13 . 

78 (   Q.� Q�+(�	
 �)��F�� .� 3�G�H�) .X Q.	���0#F��� Q1391  .(xz���  ���(1   �� �!�  ��p Lp ��#e �% �A  B� \�	r \��8 $��S�# 

)Carcharhinus dussumieri #)` .�(�ci ���� ���#/&� � �����! R�����+-� \)]� .2 Q1-14 . 

79 (   Q.� Q�	% #F^� ��t
 .� 3�G�H� 3  .�." Q6	`�  )1391.(    �I	� ��	�#�	� �% ��?S d  A�a���S j��S ���FI \% #��� R�%��+�  �x�

 .�(	�F�� �	I ��Y(� � �%��+�� �	% �%	(0�� :L	fO( �	�� �� .	F8 A�&�� ��  LJe  .��(� �(�ci >(	?U � \(c_� ��)* \)]� .  

 ��	F�3 Q69-78 . 

80 (   Q."  QR�JS 3.�  3�G�H�Q.m  Q�#���  )  .�  Q�?��^1391(  #�  �x�  \�-	n�  .  \%�r��0  ��	�*  ������#��8�  #�  �  �(	(��8	%

(Curcuma Longa)  LJe �I	� �% �I	&'(	�0  1(��� ���� A�&��  .	F8(Oncorhynchus mykiss)  >(	?U � ��)* \)]� .

 ..��(� �(�ci35)9 Q(77-87 . 

81 ( �M�  ) .� Q�
	�� Q.6 Q����#�� ���01391  � �%��+�� Q�(	�F�� �	I ��Y(� �% �?���p j��S �x� .(  ��  LJe �I	� \)�! ��^

 .	F8 A�&��(Oncorhynchus mykiss) .��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .L	fO( �	�� �� .37)9 Q(67-76 . 

82 (   b� Q��<?eI� 3�G�H�  ) .� Q�?��^ �	� b� Q��	n)�1391  }�M)� ��x	� .(Lactobacillus casei ���(0 �#���#/&� R( .��?* \% Q

 Q.��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .#�B� �I	� ���� ���� �! �(	�F�� � �%��+�� $�B�8 �%33 )1  Q(27-34. 

83 (  )  .�  ."  Q�?��^   .�  ."  Q  ����  b.�  Q�
	��  b.�  ."  Q6	`�1391  #�  �x�  \�-	n�  .(A�r���  $��S  ,�	��  �(	(��8	% 

(Cinnamomum zeylanicum)   �(�ci >(	?U � ��)* \�	?)�! .�(�ci �	�! l�	* ���8	% ~?S �%��% �� �I	&'(	�0  1(��� ��

 Q.��(�35 )9 NU (67-76. 

84 ( ) .� ." Q�?��^  .� ." Q ���� b.� Q�
	�� b.� ." Q6	`�1391  LJe �I	� ��	�#�	� j(�J!� �� �%��+�� ���  �	I j��S �x� .(

 ..	F8 A�&�� ��  \�	?)�! ��)* � >(	?U .��(� �(�ci Q34 )9(  NU13-23    . 

85 (   Q.X Q.	���0#F��� Q.� Q�(	M�� 3�G�H� .  )1390 ��(�<�!��� �	I A�a���S ��`	/� .�J�� �% 0	?��	��)� ,���� Z(J�  ��x	� ����% .(

 .�(�ci ���� #�-�� � ��� �! \)]� .|�	S }n� K�� \% �%  0	! \% .���-��� ���'� }n� 0�2 Q27 -44 . 

86 (    Q.X  Q��	�0� 3�G�H� .)  .�  Q��#�  Q1390(    �
�%  ���x�  l���*��%�(	�F��    A��[(��  Z(J�  $�-	�!  �% R(��)�S  Z
	F� �  ����

�	+)�8    �-�F��(Clupeonella cultriventris caspia )   �#(#S 0� �����)` ���%����(� ZtI    �F+�1��� ��in-vitro. 

 Q.��(� ���� ��)* \)]�4   NU53-62 . 

87 ( Q.� Q���0 \-�#<*  3.� 3�G�H�   Q.� Q�?��^ .� Q��BU  .0 Q���0 d�M�( Q )1390  .(  �#� }�M)� J�p��(	����� 	(����- �% A��(	� ��	/� �x�

.	�! �+�JS ��)* �	&'��� \)]� .�I	� �F(��� � �#� s�r $��� \%  L	�L�� ��	F� Q4 Q166-171. 

88 (   Q.� Q�+(�	
 �)��F��  3�G�H�� .) .X Q.	���0#F��� Q1390 .(  ���%�  _� #��������  �O��  -�+)� .0� � Lp �  ��p�A    \��8 $��S

B� \�	r�# �� ���(1 T��O��� �)�O�.�(�ci ���� #�-�� � ��� �! \)]� .1 )1 �(51-58 . 
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89 ( Q.� Q�/-�#<* Q.� Q�(	�� ) .� Q�0�!1390\�/� .( � �%	(0�� �	�U��
 $(0�[�	8��	�  $�(0  o(�O� �(cS  .�0���8/ "���	� $/` 

�� ��%�	8 \��% �#?% ����  .�(�ci\(�'� �	/'I�YS ��)* � >(	?U �(�ci  #)` Q.��(�7 ��	F� Q1 Q79-71. 

90 ( )  .�  Q�
	��  Q.d  Q���0#F��1390.	F8  A�&��  ��  LJe  �I	�  �%�r  $�B�8  �%  J<�  �	r  ��	�*�x�  .((Oncorhynchus 

mykiss)  .���� \(�'� .64 )1 .(93-85 . 

91 (  3.� 3�G�H�  ) ." Q��#?+�� Q.� Q�?��^ Q." QR�JS1390  �% 	/�  o�8�� � \%�r ��0 ��	�* Q����� ��	�* ���#��8� ���  �x� .(

 .	F8 A�&��  ��  LJe �I	� �%�r �����_�  y�
 �� �#� �#?% \��%  L	� ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .8  ��	F� Q28 Q  56 -

47. 

92 ( Q.� Q���0 \-�#<* 3.� 3�G�H�  Q.� Q�?��^ ) .� Q��BU1390  � A��(	� ��x	� .(  �% �&(#+( 	% ���� � �(	/?� \% �0���� A'(�  ,�	��

  L	� Q.��(� �(�ci >(	?U � \(c_� ��)* \)]� .�	!���! �I	� �#� s�r $��� �� �#� }�M)� .p�������� 	(����- $��F`6  Q

 ��	F�4 Q20-13 .      

93 (   Q." QR�JS 3.� 3�G�H�  ) .� Q�?��^1390  LJe �I	� ��	�#�	� .	�0 �% ����� ��	�* ������#��8� #� � �(	(��8	% #� �x� (

) ��� ���#/&� 1(��� 1(��� �� .	F8 A�&�� �� 1±4    L	� ..��(� �(�ci >(	?U � \(c_� ��)* \)]� . (�������	� \`��6  Q

 ��	F�2 Q19-11  . 

94 ( ) .� Q�
	�� Q.X Q�JF^1390  �I	� \)�! �% A'(�  ,�	�� ���FI \% Z(#� �	?(Y-  j��S �(	(��8	% #� � ������#��8�#� ���x� .(

  L	� Q.��(� �(�ci >(	?U � \(c_� ��)* \)]� .L	fO( �� �#� ���#/&� .	F8  A�&�� ��  LJe6 ��	F� Q3 Q20-11  . 

95 ( ) .� Q�
	�� QX Q�JF^1390  Z(#� �	?(Y-  	% �#� �#���S .	F8 A�&�� ��  LJe �I	� \)�! d�r �	I#��� �����_� ����% .(

 L	� .�(�ci ���� #�-�� � ��� �! .���#/&� �=1 ��	F� Q1 Q68-51  . 

96 ( ) ." Q��#?+��  b� Q����^ b" Q�?��� b� Q�
	�� b� Q��U	�1390  ��M� ��[8 �I	� d�r �	I#��� o�8�� � �%�r �����_� .(

  Q.��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .�0	����?8 l^��� �= ��8 )32 NU :(11-20 . 

97 (   Q.  Q��	
	%	% 3.� 3�G�H�  ) .. Q�! ����/% Q.� Q�?��^1389  �I	� \)t* d�r �	I#��� � .#% �	<�8�� �% $OS �	/��� ��xz� .(

�J
 �	(�� #�B� (Rutillus frisii kutum).  L	� .�(	(�� .�?! � ��)* \)]�9 ��	F� Q1 Q48-37. 

98 (   Q.� Q�I	�#]�� ��	<)8 Q.� Q��Y� ����3.� 3�G�H�  ) .V Q�#?%�#
1389  �B�8 �	I N
	� ��</% �% �#�(�)[(�� �	M-� ��xz� .(

 L	� .�(	(�� .�?! � ��)* \)]� .��� L	� �� .	F8 A�&�� ��  LJe ��	� �	F� .	�I	� $���9 ��	F� Q1  Q60-73 . 

99 (  )  .X Q��	?8 .	(#%	*  Q.T." Q��	%  ��� Q.� Q�(	�� Q.�  Q��! �`��1389 �����_� �%  \�	
��� �� ���#/&�  .	�0  �#� ��x	�  .(

 Q�+(J�!) �����S ��	��� ��&�� ��^ � �(	�F�� (Litopenaeus vannamei Q���� \(�'� .63 )4 Q(256-243 . 

100 (   Q.� Q��U	�3.� 3�G�H�  ) .� Q��	<*1389 \(�'� .�-�F�� �	+)�8 �I	� ���?8 �#� ����= ���#/&� �= �%�r �����_� .(

 .����63 )3 Q(242-229  . 

101 ( .� .X Q��	?8 .	(#%	* b� Q�
	�� bm Q��	F�*�  )1388  ,�%��+�� �	I ��Y(� �% y�
 �� �#?% \��% � Z(#� �	��� �x� ����% .(

 Q.��(� ���� ��)* \)]� .��� 1(��� �� �#� ���#/&� .	F8 A�&�� ��  LJe �I	� ��	�#�	� .	�0 � ��^4   NU1-12 . 
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102 ( ) .� Q��#�^ Q.. Q��	<(�` ����?� .� Q�
	��1388 A�&�� ��  LJe R��p��% �	I A��  ��#M� � �(	(��8	% �	% ��#M� \�-	n� (

) .	F8Oncorhynchus mykiss..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .|( �� ���#/&� .	�0 L�= �� (    ����7  ��	F�1  NU Q61 -

70. 

103 (   Q.V Q�#?%�#
 Q.�.�  Q��	<)8 Q.�  Q��Y�  ����� 3�G�H�.  )1388  �  #�
�)[(�  ��	�  �	F�  .	�I	� .�#FO� l�	+�  #���  \�(	M�  .(

) .	F8 A�&�� ��  LJe #�
�)[(��Onchorhynchus mykiss ..��(� ��	?� $�(0 \)]� .K���S ��� L	� L�= �� (22)1 Q(

 NU11-123  . 

104 (   b� Q6	`�I� 3�G�H�  ).� Q�	&��
1388  �-�F�� ��[8 ��t* d�r �	I#��� � �c_� �	<�8�� \�(	M� .(Cyprinus carpio)  (

) ���OB)* ��[8 �Ctenopharyngodon idella ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .(6 )1 NU Q(77-83. 

105 ( ).� .X Q��	?8 .	(#%	* b� Q�
	�� bm Q��	F�*�1387.(  ) ��	�0� ��	�* ���#��8� ��� � �(	(��8	% ���  l���	�SRosmarinus 

officinalis)  .	F8 A(&�� ��  LJe �I	� ��	�#�	� �F* j(�J!� �� (Oncorhynchus mykiss  �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .(

 Q.��(�5 )4 NU (67-77 . 

106 ( ).� Q�
	�� b� Q��U	�1387�	F]�� $-	^ \% ���#/&� �	�� ���x� .(��J)! �
�% j?8��S � >F]� .�J�� �%    A��?�  ��    �I	�

59-67Q(5)2.��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� Q( Liza dussumieri)J<� $'S L	B8 

107 (  ) .� Q����J<� b� Q����^ .b" QZ` b� Q��	<* b� Q�
	�� b� Q��U	�1387 .(��x	�   1��� � \)t* �%�r �% \�-�� �0	� ��� ����

�#??8�S  12  ..	/BU� ���<= >%	?� � �0��	'8 .�?! � ��)* \)]� .(Clupeonella delicatula) �-�F�� �	+)�8 �I	� ���?8

.301  -291 :(46)  

108 (   b� Q��<?eI� 3�G�H�  ) .� Q�?��^ �	� b� Q��	n)�1387 ����0	% .(#  R��8� #��� �	I ���8	% 	% J�p�����?� 	(����- #�� ��

) ���� #�B� �I	� $��� l(���� �	�ne ��kutum  Rutillus frisii  ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .(5  )3NU Q(27-  

36 . 

109 (   ." Q�?��� ,.� Q���0	%	% 3.� 3�G�H�  ) .� Q��BU1387 ���#/&� #�B� �I	� �� R��[-��	��� � �(	�F�� �����_� 0� �
�% �%	(0�� (

 �	�� �� �#�18 - �	� \`������&�.  Q.��(� �(	(�� ��)* \)]�1�2NU Q31-37 . 

110 ( I� 3�G�H�  ).X .� Q���� b� Q.	(���`1386)���  �I	� �%�r �����_� ����% � �B�8 �%	(0��  .(Ctenopharyngodon 

idella ..��(� ���<= >%	?� \)]� .|( �� �#� ���#/&� (60 )2NU Q(545-553.  

111 (   b� Q�	&��
I� 3�G�H�  ) .  Q.	+'- ��	
 	%	% b� Q6	`�1386	&�� d�r �	I#��� � �� \(c_� �	I K0�� \�(	M� .(-3     �	I \)t*

 �-�F�� ��[8 �F+� � ��'SCyprinus carpio)  ..��(� �(	(�� ��)* \)]� .�����S � �'^� (6  )3 �4 NU Q(31-38 . 

112 ( ) .� Q �
	�� b � .X Q ��	?8 .	(#%	* bV .� Q \�	&( ��)*1386 lF+� .��?* \% �� \�	
��� � "��	�	� ���S 0� ��	B��� �x� .(

).	F8  A(&��  ��  LJe  �I	�  ���  �	(	M%  �  #��  �%  �(�ciOncorhynchus mykiss  ..��(�  ��#�0	�  jI�YS  .(77  )4  Q(

NU113-123. 

113 ( ) .� Q �
	�� bI Q ����&?- �	��� b�Q ���0�� �?���1386) A
�-�� ��8��#�I l���% .�#��8� ���  �(��	8 (BHT  �	<x �% (

�F)* \)]� .	��� 1(��� �� ���#/&� �	&?I \% �I	� l�! ��(` �%�r-  Q���� ���O�1 NU b45-50 . 
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114 ( I� 3�G�H�  )." Q�?��� bX .� Q����1385�	+)�8 �I	� �%�r �B�8 �%	(0�� .() ��f� Clupeonella engrauliformis

�	�� �� �#� ���#/&� (° C 18‐  �° C 30‐  .	/BU� ���<= >%	?� � �0��	'8 .�?! � ��)* \)]� Q1 )4 Q(534 - 544. 

115 ( ) .� Q��S ����  b� Q����^ b� Q����J<� b� Q�
	�� b� Q��U	�1385  $�B�8 �% �#??8�S ���� �x� \�(	M� .(  �-�F�� �	+)�8 ���?8

 .37-46 (3)3 Q.��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]�.,�	���)! K�� \%(Clupeonella delicatula) 

116 (   b� Q�?��^I� 3�G�H�   ) .� Q�?��^ bX .� Q����1384) �J
 �	(�� #�B� �I	� �%�r $�B�8 �����_� .(Rutilus frisii 

Kutum .Q.��(� �(�ci >(	?U � ��)* \)]� .|( �� ���#/&� .	�0 �= (2 NU Q39-48 . 

117 ( � Q��U	�b� Q�
	�� bb� Q����^  �� L��#�� �	I N
	� �(	� 	% ,�	���)! N
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LJe  � �  &���A  .	F8  )Oncorhynchus mykiss= (�  ��#/&��  ��  ���(1   � \���� �'I�YS � �F)* ��&?8 A�-�� .���

 ..��(� ..��/� ..��(� $�(0 1��� � ���<= >%	?� � �0��	'8 ��)* ~(��� 

37 ( ..  Q�!  ����/%  Q.� Q�
	�� Q.d QZ(�81394  .	M�(\�   	/���  .	�#����  �?� T��O����  0�  Ai��  T��O��� �� ��U��!  �  I	� �  

8�	+)�  -�F���  )Clupeonella cultiventris caspia   (  �� ( 	�  �J
�&?8 A�-�� .  ��)* ~(��� � \���� �'I�YS � �F)* �

 � �0��	'8 ..��(� ..��/� ..��(� $�(0 1��� � ���<= >%	?� 

38 ( .. Q�! ����/% Q.� Q�
	�� Q.d QZ(�81394  .x	���  	/��� �  �?� T��O����  8 �% ��U��! ��B�$  `��O��� Ai���  I	� 0�  �8�	+) �  

-�F���    (Clupeonella cultiventris caspia  �� )(	 �  �J
 �0��	'8 ��)* ~(��� � \���� �'I�YS � �F)* ��&?8 A�-�� .

..��(� ..��/� ..��(� $�(0 1��� � ���<= >%	?� � 

39 (   .� Q	��<= Q.� Q�
	�� Q.� Q.	�i	%� Z�	I1394  J<� R<)` �	��� l��� ���#��8� ���  �	<�8�� �0	��#` . Enteromorpha 

intestinalis     ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \����  A! �	I���	��� �)� ,���B?8 A�-�� .�0	� \(� �!�����	���8 0� ��	B��� 	%

..��(� .��)%	% 

40 (   .� Q	��<= Q.� Q�
	�� Q.� Q.	�i	%� Z�	I1394  .8�� T��O�����	<   �� �  �8����#�     J<� R<)`Enteromorpha intestinalis  

	I L�^ 0� ��	B��� 	%�  �)�O� ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \����  A! �	I���	��� �)� ,���B?8 A�-�� ...��(� .��)%	% 
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41 (   Q.g Q�F�^�  .� Q	��<= Q.� Q�
	��    .1394.  �	I#(�	8	��)S ���#��8	���  $�-	�! � #�-�� ��0	% .�J���% T��O��� .	�0 � 	�� ��x	�

(,�-	?����?(� 	!��������)J<� R<)` 0� �#� T��O���.    ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \����  A! �	I���	��� �)� ,���B?8 A�-��

..��(� .��)%	% 

42 (   Q.g Q�F�^�  .� Q	��<= Q.� Q�
	��    .١٣٩٤  .  ��0	% .�J���% 	I#(�	8	��)S T��O��� 1��� \�(#��� .�J�� � L�^ $<�� .�J�� ��xz�

(,�-	?����?(�  	!��������)  J<�  R<)`  0�  �#�  T��O���  �	I#(�	8	��)S  ���#��8	���  $�-	�!�  #�-��  �)�  ,���B?8  A�-��  .

 ..��(� �(�ci >(	?U � ��)* \����  A! �	I���	���..��(� .��)%	% 

43 ( �	`(�# Q    Q.0  �^�?�  Q  Q.g ."	��  .� Q�
1393. 0��(%	�   ! V��
�J(+�  !� Z)  /� �	I�\  	S �% �#� (\  )S�  �8��R  ���#  .-��� A  

	FI( j �� ����S �J% (A - 	I $U�! � 	I j-	r ..��(� Q.	��� . 

44 ( �	`(�# Q    Q.0  �^�?�  Q  Q.g ."	��  .� Q�
1393. %�)S�� �	I�F  0($�  �O�(o   cS(�%�  	S(\  )S �  �8� �R  ���#    ���� �#?% \��% ��

�ci .�(-���A  	FI(j �� ����S �J% (A  -  	I $U�! � 	I j-	r..��(� Q.	��� . 

45 ( �	`(�# Q    Q.0  �^�?�  Q  Q.g ."	��  .� Q�
1393. %�)S�� �	I�F  0($�  �O�(o   cS(�%�  	S(\  )S �  �8� �R  ���#    ���� �#?% \��% ��

�ci .�(-���A  	FI(j �� ����S �J% (A  -  	I $U�! � 	I j-	r..��(� Q.	��� . 

46 ( �`	/�Q    Q."  	��  .� .�
�^�?�  Q  Q.g ."1393. ���%�  !�Z)  	I �  0($�  �O�(o  cS(�   	S �%(\  )S�	I�F�  ��p� QA   )S � �	�  �  

�8��R ���# ��%�	8 	%  \��% #?%� �ci ���� .�(-���A  	FI( j �� ����S �J% (A - 	I $U�! � 	I j-	r..��(� Q.	��� . 

47 ( �`	/�Q    Q."  	��  .� .�
�^�?�  Q  .Q.g ."1393.  /��\  !�Z)  0�[�	8($  ��p�A  0�� � �	� (%	�  ��0 � q��(\  ! "	F��F)	/  .-���A 

	FI( j �� ����S �J% (A - 	I $U�! � 	I j-	r ..��(� Q.	��� . 

48 (   Q.�  Q.	���  Q�
	��  .V.�  Q��t��� Q.1393.   �x�)  L�= �I	�  ��	�#�	�  �%  .0�Rastrelliger kanagurta   1(���  �= (

..��(� ..�#I�0 Q�(�ci ��)* �� A(�� �	I���	��� �+�����+-� �)� j(	FI A���O� .|( �(0 ���#/&� 

49 (   Q.�  Q.	���  Q�
	��  .V.�  Q��t���  Q.1393)  �0����  A'(�  ��	�*  ��	^  |(  0�  ��	B���  �x�  .Zataria Multiflora  �%  (

) L�= �I	� ��	�#�	�Rastrelliger kanagurta  A(�� �	I���	��� �+�����+-� �)� j(	FI A���O� .���#/&� ���� �= (

..��(� ..�#I�0 Q�(�ci ��)* �� 

50 (   Q.g." Q�?��^� Q�
	��  .1393 ���u��	� 	% �#� $(�M� �I	� A���p \(	S �% $(0�[�	8��	� $�(0 �	I Z)�! �%	(0�� � \�/� .

..��(� .��	� .�(�ci >(	?U �� g��� � >(0�� Q#�-�� ���]�0 �0	� \?�/% �)� j(	FI A���� ..	����8  

51 (   Q.� Q	��<=� Q�
	��  .1393  R<)` 0� �#� T��O��� A�a���S�+�)� �	�
	� �	<��� .Codium fragile    R(��� �� .  $�-	�! 	%

..��(� .��	� .�(�ci >(	?U �� g��� � >(0�� Q#�-�� ���]�0 �0	� \?�/% �)� j(	FI A���� .p	!��8	� �	I L�)� 

52 (  �)*    Q.X b.	���0#F��� Q.� Q��Y� � Q�
	��  .1392  #�B� \�	r \��8 $��� �#� J�-��#�I A�a���S ���%�	8 V��
 �% �� \�-	n� .

)Carcharinus dussumeri  Q���(0 �?F(� �)� j(	FI A���	/r � .��(� ����� ���/F` �p�-�?+���% j(	FI A�F�'I .(

..��(� ..��/� Q 

53 (   Q.X  b.	���0#F���  Q.�  Q��Y?�)* �  Q�
	��  .1392 #�B�  \�	r  \��8  �#�  J�-��#�I  A�a���S  ���#��8�  ���  $�-	�!  ����%  .

)Carcharinus dussumeri  Q���(0 �?F(� �)� j(	FI A���	/r � .��(� ����� ���/F` �p�-�?+���% j(	FI A�F�'I .(

..��(� ..��/� 
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54 (   Q.g Q�(���+r�8 ��<=� Q�
	��  .� Q�/-�#<* Q.X Q.	���0#F��� Q.v Q�(	(�  Q.1392  � �+(J�! Q�+��	+� �	�U��
 �%	(0�� .

  ..�#FI .Z-	� $�(0 1���� �0��	'8 ��#(	S \���� �)� j(	FI A���� .�(cS o(�O� $�(0 �8���
 �	I Z)�! �%��+��#�

 ..��(� 

55 (   Q.g Q�(���+r�8 ��<=� Q�
	��  .� Q�/-�#<* Q.X Q.v Q�(	(�  Q.1392  $�(0 Z)�! �+��	+� � �+(J�! V��
 �%	(0�� � \�/� .

J-�)� l��� ��8�%�8 �(cS o(�O�-..��(� ..�#FI .Z-	� $�(0 1���� �0��	'8 ��#(	S \���� �)� j(	FI A���� .����8 

56 (   Q.g Q�(���+r�8 ��<=� Q�
	��  .v Q�(	(�  Q.1392  l��� ��8�%�8 �8���
 Z)�!  �%��+��#� � �+(J�! V��
 ����%  .

J-��-..��(� .l�  Q�(���� .	I	�� �)� j(	FI ."���
�n�� ,�	�� 	% �#� �?i ����8  

57 (   Q.g Q�(���+r�8 ��<=� Q�
	��  .v Q�(	(�  Q.1392  ,�	�� �%��+��#� �x� �%	(0�� � �8���
 �	I Z)�! �B�8 �	I ��Y(� .

 ..��(� .l�  Q�(���� .	I	�� �)� j(	FI .	/�  \% �#� ���J!� �I	�� �	I 

58 (   Q.g." Q�?��^� Q�
	��  .g Q��e #?FI�! Q.� Q�#�0 Q.1391 \��S ��	�� Ai�� ��	^ .	����8 ���u��	� �%	( $(�I � \�/� .

..��(� ..��/� .��	� ���	?! j(	FI .���( �	M��� � d  �� .����-��� K�� 	% �I�8 

59 (   Q.�  Q�)�#�%  .	(�	�����  Q�
	��  .X  Q.	���0#F���  Q.1391 �����S  R<)`  �	�  Lp  l�+'�  �	��  �����_�  #���  ����%  .

Gracilariopsis persica ..��(� .�	/%	r ..��+� �	(�� ���(0 ��)* �)� j(	FI A���� .T��O��� �)�O� 1(��� �� 

60 (  Q.� Q��� \'�S� Q�
	�� .1391 J�� ��� \��8 g��ti $!	% �	B-�� A��(��#?8 T��O��� .	�#��� �% A�
	S	S  Z(J�  �x� ����% .

)Carcharhinus macliti ..��(� .�	/%	r ..��+� �	(�� ���(0 ��)* �)� j(	FI A���� .( 

61 (   Q.V Q���%� � Q�
	��  .� Q�?��^ Q.1391  �� J�p��(	����� 	(����- #�� �% �&(#�+( 	% ���� � �
	/?� \% RF� � .	��0 ,�	�� �x� .

 .0���� .�ci �?F(� � $��#/% �)� j(	FI .#�B� �I	� ��	�* 

62 (   Q.V Q���%� � Q�
	��  .� Q�?��^ Q.1391  �� J�p��(	����� 	(����- ���8	% #�� L��?8 ���?� \% �I	�� �	I ,�	�� 0� ��	B��� .

 .0���� .�ci �?F(� � $��#/% �)� j(	FI .�(�ci ���� 

63 (   Q.� Q�)�#�%  .	(�	���� � Q�
	��  .X Q�(	(�� L���-�#<*  Q.X Q.	���0#F��� Q.1391  �	I $�)i $�� �	�  �F�)S��%  T��O��� .

  �����S R<)` 0� T��O��� ��0	% ����% � 	�)e �)�O�Gracilariopsis persica Q�p�-�?+���% �(�]'��� �� j(	FI A�-�� .

1391..��(� Q.	��)� Q 

64 (   Q.� Q\)��!�% L � Q�
	��  .� Q�?��^ Q.1391 QK�]�0�� QJ�?'� QA�r��� �I	�� �	I ,�	�� �(	(��8	%#� l���	�S �%	(0�� .

  ����� >%	?� �)� j(	FI A���� ..p��B(� R�(� K�� \% J�p��(	����� 	(����- ���8	% ��� �% �	�� ��(0 � RO�� QJ<� ��(0

  ..��(� ..	��� .�J
 �	(�� 

65 (   Q.� Q\)��!�% L � Q�
	��  .� Q�?��^ Q.1391  �+(J�! V��
 �%	(0�� � "� ���u��	� ����� Z(#� �	?(Y-  $(0�[�	8��	� \����  .

 ..��(� ..	��� .�J
 �	(�� ����� >%	?� �)� j(	FI A���� .�(�ci ���� �#?% \��% �� ��%�	8 $/` .  

66 (   Q.� Q�)�#�% .	(�	���� � Q�
	��  .X Q.	���0#F��� Q.1391  ��0	% ����% � T��O��� �)�O� �	/�	�0 $�� �	�  �F�)S��% T��O��� .

 �����S R<)` 0� T��O���Gracilariopsis persica..��(� ..	��� .�J
 �	(�� ����� >%	?� �)� j(	FI A���� . 
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67 ( )Q.� Q�0�! Q.� Q�
	�� Q.� Q�/)-�#<*1391  (0��(%	�  x	���  0�[�	8��	�($  8�.�0��-?i "��  '��S .��?* \% ��	�0� ,�	�� 	% �#� � 

8 �% �#���#/&��B�$  I	��  ��� ��(1  	�0 (I	&'�    �	�� �� ���#/&� �(L	fO"    .�J
 �	(�� ����� >%	?� �)� j(	FI A����

..��(� ..	��� 

68 (   Q.� Q��	MB-�u� Q�
	��) .1391.p��	S >(�� N�O'� �� 	I���?���%��	� ��%�	8 .(  ��	� �)� ,���B?8 A�-�� .�(�ci ���� �	I

 ..��(� .T�8 .���<= >%	?� � �0��	'8 �� .  ��%�	8 � ���	?! 

69 (   Q.� Q��� �!�
�� Q�
	��R(�� Q.) Q.�.� .�-1391 \��I Ai�� ���#��8� ���  �x� �%	(0�� .(  �-�F�� �	+)�8 �I	� Ai�� �� ��&�� �

(Clupeonella cultriventris)..��(� ..	��� .�J
 �	(�� ����� >%	?� �)� j(	FI A���� . 

70 (   .�Q�
	�� .� .Q�������  R(��Q�-    Q.� .�  .	+'- ��	
	%	%Q.  Q  Q��B�    .v    )1391 .(  ���  $�-	�!  J��e R<)  ̀���#��8� (Hypnea 

hamulosa) "�	! ~�)
 �I	&'(	�0� 1(��� �� Q..��(� Q�/��% Q.	(J%  �)� j(	FI 

71 ( Q��B�    .Qv    .�Q�
	��  R(��Q�-   Q.� .�  .	+'- ��	
	%	%) .� Q������� Q.  Q1391 .(����A  l8 L�?!   ��#?I	8 ��#e �    R<)`J<�   

Chaetomorpha sp )
�~"�	!.  ..��(� Q�/��% Q.	(J%  �)� j(	FI 

72 ( )  .� Q�
	�� Q.X Q�JF^1390.(  ) .	F8 A�&��  ��  LJe �I	� \)�! �%��+�� � �(	�F�� �����_� ���%Oncorhynchus 

mykiss  >(	?U  ��  g���  �  >(0��  Q#�-��  ���]�0  �0	�  \?�/%  �)���!  j(	FI  A���O�  .L	fO(  ��  ���#/&�  �=  ��  (

..��(� Q.	���.�(�ci 

73 ( )  .�  Q���� Q.� Q�(	�� Q.�." Q6	`�1389  ..	F8 A�&��  ��  LJe �I	� \)�! ���#/&�  $�B�8 �% ���0���8 �	I Z)�!  �x�  .(

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� 

74 ( ) .T." ��	%  ��� Q.� Q�(	�� Q.� Q�(	�� Q.  Q.	+'- ��	
	%	%1389  �� L�^ \% R'
 ��	� $<�� � L�^ Q.	�0 ��x	� .(

  �� ��/e R<)` �-�?! �	<�8�� T��O���Sargassum angustifolium ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� .

..��(� .�-J�� .����� �	I 

75 ( ) .X Q�0�! Q.� Q�(	�� Q.� Q�/-�#<*1389  "� .�0���8 �(cS o(�O� $�(0 $(0�[�	8��	� �0	� \?�/% �� ��	�#M� \�-	n� .(

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� .����� ������ �#?% \��% �� ��%�	8 $/` 

76 ( ) .� Q�
	�� Q.X Q�JF^1389.(    \%  Z(#� �	?(Y-  	% �#� �#���S .	F8 A�&�� ��  LJe �I	� \)�! d�r #��� ������ ����%

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� .�#� �	��8 ���#/&� �	&?I 

77 ( )  .� Q�
	�� Q.X Q�JF^1389 .(    $��#/% � ��� �!  �)� j(	FI A���O� .�(	(��  �	I ������!  �� R��	����#�I�	'! ��%�	8

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! 

78 ( ) .� Q�
	�� Q.X Q�JF^1389 .(    LJe �I	� \)�! ���#/&� �% A'(�  ,�	�� 	% �#� �?i Z(#� �	?(Y-  ���(0 j��S 0� ��	B���

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� .��� �	�� �� .	F8 A�&�� ��  

79 ( ) .� Q.�(	�� Q.� Q�?��^ Q." QR�JS1389 d�r �	I #��� l�!��S �% \%�r��0 � ����� �	I ��	�* ������#��8� #� �x� .(

  .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� .�
 �� �#� �#?% \��% .	F8 A�&�� ��Je �I	� ��^ �%	(0���

..��(� .�-J�� 
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80 ( ) .� Q.�(	�� Q.� Q�?��^ Q." QR�JS1389LJe �I	� �% �I	�� �	I ��	�* �%��+�� #� �x� ��� �% \�-	n� .( .	F8 A�&�� �� 

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� . L	fO( �	�� �� �#� ���#/&� 

81 (   Q.X Q.	���0#F��� Q.� Q�(	�� Q.� Q�)��F��) .� Q���/�1389  #�B� \�	r \��8 $��S A���p d�u \nM� �����_� #��� ����% .(

)Carcharinus dusumeri  .����� �	I ������! $��#/%  �  ��� �! �)� j(	FI A���O� .T��O��� �)�O� 1(��� �� (

..��(� .�-J�� 

82 ( ) .� Q���/� Q.X Q.	���0#F��� Q.� Q�(	�� Q.� Q�)��F��1389 #�B� \�	r \��8 $��S A���p \�(0�+�(� �����_� #��� ����% .(

)Carcharinus dusumeri  � ��� �! �)� j(	FI A���O� .|�	S }n� K�� 0�  ��	B��� 	% T��O��� �)�O� 1(��� �� (

..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% 

83 ( ) .� Q�(	�� Q.d Q���0 #F��1389 ��� LJe �#� �F+� \�)O� � l�	8 �I	� �%�r .����#��8� �% J<� �	r ��	�* ��x	� .(

 ..��(� .�-J�� .����� �	I ������! $��#/% � ��� �! �)� j(	FI A���O� .|( �� ���#/&� �	+?I \% .	F8 A�&�� 
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